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So ist es heute …
Die Familie Siebenförcher hat in einer kurzen 
Umbauphase von nur sechs Monaten aus ihrer 
Traditions-Metzgerei einen eleganten Feinkost-
laden unter den Meraner Lauben entstehen 
lassen, an dem sich Einheimische wie Gäste 
gleichermaßen erfreuen können.

Seit Anfang April dieses Jahres sind die Obe-
ren Lauben 164 in Meran die Adresse für 
Feinkost- und Fleischspezialitäten und somit 
Anziehungspunkt qualitätsbewusster Kunden 
und Feinschmecker. Die traditionelle Metzge-
rei G. Siebenförcher, die sich seit 1930 durch 
hochwertige Fleisch- und Wurstwaren einen 
Namen gemacht hat, hat ihr Sortiment erwei-
tert. Nach nur sechsmonatiger Umbauzeit ist 
aus der ehemaligen Metzgerei ein eleganter, 
auf zwei Ebenen ausgedehnter Feinkostladen 
mit einer Verkaufsfl äche von über 300 m² ent-
standen. Dabei ist eindeutig die untere Etage 
das Herzstück des neuen Geschäfts. 

Gleich zu Beginn der Renovierungsarbeiten 
zeigte sich, dass die mittelalterlichen Ge-
wölbe die Ästhetik und Atmosphäre dieses 
Raumes bestimmen werden. Und so ist das 
Naturnser Unternehmen Schweizer Project 
mit viel Liebe und Professionalität dieses ver-
antwortungsvolle Projekt angegangen. Der zu-
verlässige Partner hat das schier Unmögliche 
möglich gemacht. In kürzester Zeit und unter 
schwierigsten Bedingungen hat das Team des 
Familienunternehmens Schweitzer Project die 
Baustelle als Generalunternehmer koordiniert 
- und dabei musste Siebenförcher keinen Tag 
den Verkauf einstellen. Der Keller aus dem 15. 
Jahrhundert wurde perfekt in Szene gesetzt, 
um so den hochqualitativen Produkten eine 
perfekte Kulisse zu bieten. 

Erlesene Feinkostprodukte füllen hier die Re-
gale: Südtiroler Spezialitäten, über 90 Käse-
sorten, hergestellt von kleinen bäuerlichen Be-

trieben, typische 
italienische Qua-
litätsprodukte, 
eine große Aus-
wahl an frischen 
Brotsorten sowie 
verschiedene 
andere kulinari-
schen Köstlichkei-
ten.
Neu ist zudem die 
„Siebenförcher 

Meisterküche“, die tagtäglich der anspruchs-
vollen Kundschaft des Hauses „Take away“-
Produkte bester Qualität anbietet und Monat 
für Monat neue thematische Leckereien zube-
reitet.

Fachkundige Beratung und persönlicher Ser-
vice stellen nach wie vor eine Verpfl ichtung 
und Selbstverständlichkeit gleichermaßen dar, 
sodass ein Aufenthalt in der Metzgerei & Fein-
kost G. Siebenförcher weiterhin ein genuss-
volles Einkaufserlebnis unter den Meraner 
Lauben bleiben wird.

Und so fi ng alles an …
Der Name Gottfried Siebenförcher steht seit 
dem Jahr 1930 für beste Qualität und größte 
Sorgfalt in der Herstellung feinster Fleisch- 
und Wurstwaren. 
Den Familienbetrieb gründete 1930 Gottfried 
Siebenförcher, der Vater des heutigen Senior-
chefs. Damals noch in den Unteren Meraner 
Lauben, zog das Unternehmen fast 30 Jahre 
später in die Oberen Lauben. 1970 übernahm 
Gottfried Siebenförcher das Geschäft von sei-
nem Vater und verlegte die Produktionsstätte 
im Jahr 1992 in die Handwerkerzone Mais. 
Dort baute er das Unternehmen zu einem 
mustergültigen Produktionsbetrieb aus, der 
heute über 100 Mitarbeiter beschäftigt. 
Das Hauptverkaufsgebiet umfasst Südtirol, 
Trentino und Norditalien. Die Produkte werden 
in feinen Delikatessen- und Lebensmittelge-
schäften sowie in renommierten Gastrono-
miebetrieben in ganz Südtirol vertrieben. Die 
Töchter Heidi und Daniela führen die Feinkost-
metzgerei in den Oberen Meraner Lauben und 
haben das Delikatessengeschäft zu einem 
Treffpunkt für Feinschmecker umgewandelt. 
Die anderen Bereiche der Unternehmensfüh-
rung wurden von den Geschwistern Thomas, 
Barbara und Florian Siebenförcher übernom-
men.
www.siebenfoercher.it

Neueröffnung Metzgerei & Feinkost G. Siebenförcher
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