‘D verkauf Lebensmittel
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Anziehungspunkt in den Oberen Meraner Lauben: So macht Lebensmittel kaufen Einheimischen und Touristen Spap.

Mit Speck ...

... fangt man nicht nur Mause, sondern auch Kunden.
Das zeigt das Feinkosthaus Siebenfércher in Meran.

in Jahr geplant, aber in weniger als einem

halben Jahr umgebaut: Seit April erstrahlt
das Feinkostgeschdft Siebenfércher — gegriin-
det 1930 - aus Meran vollig neu, mit deutlich
vergréferter Ladenflache und neuem Look fiir
seine traditionellen Wurst- und Fleischwaren
aus der Region. Aus eigener Produktion stam-
men die Spezialitdten, die sich seit Jahrzehnten
grofer Beliebtheit bei den Meraner Kunden so-
wie bei Touristen erfreuen. Allen voran der be-
rihmte Sudtiroler Speck, der kein Speck ist,
sondern ein gerducherter Schinken. Seit 1992
liegen die Geschaftsrdume von Siebenfércher in
den Oberen Lauben im Herzen der Meraner Alt-
stadt. Zur selben Zeit verlegte das Unterneh-

men seine Produktionsstatte ins Gewerbegebiet
Mais auBerhalb Merians. Die circa 60 gm grofe
Ladenfldche diente weiterhin als Verkaufsflache
fir die hauseigenen Fleischprodukte, Késespe-
zialitdten und Delikatessen.

Doch diese Flache reichte nicht mehr aus. Au-
ferdem wollte sich das Familienunternehmen
zum Delikatessen- und Feinkostgeschaft wan-
deln. Das Erdgeschoss sollte dabei weiterhin der
Hauptanziehungspunkt sein — ein Frische-Cen-
ter flr Wurst und Schinken. Ladenbauer Bern-
hard Schweitzer sah sich vor der grofen He-
rausforderung, die bestehende Ladenfliche in
den Oberen Meraner Lauben mit einem Unter-
geschoss zu verbinden, Zundchst musste dazu

das Erdgeschoss komplett entkernt werden.
Ober- und Kellergeschoss wurden durch Aufzug
und Treppe im bestehenden Lichthof neu er-
schlossen. Das Obergeschoss wurde zusétzlich
durch Produktions- und Personalrdume erwei-
tert. Im Untergeschoss befindet sich ebenfalls
ein Frischebereich mit einer gropzigigen Kése-
theke sowie Feinkost, Delikatessen und Wein.
Nach den BaumaPnahmen prasentiert sich der
gesamte Ladenbereich auf 250 gm.

Im Kellergeschoss umgeben die Kellerge-
wolbe die Kunden mit ihren unverputzten Wan-
den. Stahitreppen und Strahltrager schlagen ei-
ne Briicke zum modernen Design. Ein Holz-
boden aus Natureiche flgt sich optimal in die
Gesamtatmosphdre ein. Spotstrahler heben ein-
zelne Warenthemen hervor. Warentrdger und
Wandmodule wurden aus Holz und Schwarz-
strahl konzipiert. Einen deutlichen Kontrast zum
Keller bietet das terrakotta-geflieste Erd-
geschoss, in dem das gesamte Fleisch-, Wurst-
und Specksortiment prasentiert wird. (ak)

http://www.siebenfoercher.it

Bernhard Schweitzer: Konzepte und Realisierung aus einer Hand anbieten

Siebenfdrcher arbei-
tet wegen des loka-
len Bezugs mit |h-
nen. Ein Trend?
Nicht direkt, denn wir
sind mit Handelsket-
ten wie Carrefour
oder Waitrose ebenso
international unterwegs wie wir es regional in
Deutschland oder eben in Stdtirol sind. Aber
wir wissen, dass wir uns mit der jeweiligen
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Region auseinandersetzen missen; dass der
Kunde ein feines Gespur fiir ladenbauliche
Fremdkorper hat und vor allen Dingen Stim-
mung und Wohlftihl-Ambiente sucht.

Was fasziniert Sie an der Arbeit in Meran?
Zum einen die Unterstiitzung eines alteinge-
sessenen Familienunternehmens bei seinem
Gang in die neue Zeit. Aus der kleinen, nur 50
gm grofen Metzgerei, wurde in Rekord-
umbauzeit von flinf Monaten bei laufendem

Geschdft ein gut sortiertes Lebensmittel-
geschaft von 300 gm, das fir den One-Stop-
Shopper ein ausgefallenes, denrioch preislich
attraktives Vollsortiment bietet. Zum anderen
das Gesamtkonzept. Wir haben die Familie
nicht nur beim Umbau beraten, sondern auch
gemeinsam Konzepte angeschaut und ent-
schieden, wie wir den kiinftigen Meraner ,,Ge-
neral Store" ausgestalten wollen.

Interview: Andrea Kurtz
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